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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)

Verkostungsglas und Einschenken

Wir empfehlen die Verkostung aus einem geeigneten Tastingglas

» z.B.Teku-Glas von Rastal oder Barrel-Aged Glas von Spiegelau (Foto)

* Ist kein spezielles Verkostungsglas fur Bier vorhanden, funktioniert
auch ein bauchiges Weinglas

Das Tastingglas nicht komplett bis oben hin voll machen, d.h. das Bier
nicht komplett einschenken.

|dealerweise das Bier in etwa bis zum groBten Durchmesser im
bauchigen Bereich des Glases einschenken (siehe Foto).

So kommen die Aromen vom Bier am besten zur Geltung und die
Beurteilung fallt leichter.
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Bierstilbeschreibung

02 German-Style Pilsner
Das Beispielbier ist ein deutsches Pils, d.h. gemal Styleguide

des European Beer Star wird das Bier anhand der Analytik
Stilbeschreibung unter 2 ,German-Style Pilsner” bewertet.

Stammwiirze: 11,0-12,9 "Plato

Extrakt scheinbar:  1,5-3,0 °Plato

Bitte beachtet bei der Bewertung anhand von Aabiol: S

Stilbeschreibungen auch eine gewisse subjektive _— :;UA.:;T::L%
Interpretation (siehe FAQ auf https://lieblingsbier.net/)
Beschreibung
,...Ein Bier sollte in den Stil passen, aber es muss nicht alles y——
bis auf die dritte Stelle hinterm Komma stimmen ...” Farbe: strshgel bs gol Sy

Hopfenbittere: hoch
Hopfengeschmack /-geruch: fein, ausgepragt

Das Aroma darf jedoch nicht gepragt sein durch die Verwendung von Hopfen im Kaltbereich
(. dry hopped”, ,hopfengestopft”)

Vergarungsgrad: hoch

Vollmundigkeit: mittel bis schlank
Geschmack und Geruch: geringe Restsiie
Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten
Sehr guter und dichter Schaum

Dieses Bier ist filtriert

Keine Kaltetribung
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils) .-
Erklarung Tastingbogen lgm/

TASTINGBOGEN

Lieblingsbier! - der GBCU Award

Name der Brauerei: Bierstil:

I Name des Bieres: Kategorie EBS*:

Im Kopfbereich sind allgemeine Daten angegeben bzw. vom Orga-Team vorausgefullt. Hier
seht ihr zur Orientierung den Namen der Brauerei und des Bieres, sowie den Bierstil und die
damit verbundene Einordnung in die Kategorie vom European Beer Star.
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Erklarung Tastingbogen

Lieblingsbier! der GBCU-Award

Optik %

\wie bewertest du Farbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Einzelpunkte Gesamtpunktzahl D a S H e rZSt u C k d es

gla Tastingbogens sind die
Bewertungskategorien mit der
=

jeweiligen Bewertungsskala.
Hier wird primar objektiv
=

gemal der
Bierstilbeschreibung bewertet.
Aber wie schon erwahnt:
eine gewisse Subjektivitat bei
H H der Bewertung ist erlaubt.
H@’ @H erwiinscht und werden den
Brauereien als Feedback zum
Kommentar: Ergebnis mit Gbermittelt. Hier
bitte auf sinnvolle und
konstruktive Kommentare
achten.

Geruch B
‘wie bewenest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?

H

Fehler im Geruch
Kein Fehler 1& | Fehlgeruch wahinehmbar @ | Fehlgeruch deutlic's

Geschmack
\wie bewentest du den Geschmack, Mundgefihl des Bieres bezogen den
Bierstil?

H%’

Fehler im Geschmack
Kein Fehler 1&~ehlgeschmack wahmehmbam- | Fehlgeschmack deutli®:

Kommentare zum Bier sind

ol [ o] [eu|[ [eu]| |om

Gesamteindruck
‘wie bewenest du das Bier im Gesamten?
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils) h\
Erklarung Tastingbogen gm/

Kommentar:

Zum Schluss im Tastingbogen gibt es noch eine rein subjektive und von der vorherigen Bewertung
unabhangige Kategorie. Mit dieser wird das Design des Bieres (Flasche/Etikett) bewertet.
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils) , UEB”NB
Ubung - Kategorie Optik g

Beschreibung

Untergarig

Farbe: strohgelb bis goldfarben

Hopfenbittere: hoch (hier bitte bei
Hopfengeschmack /-geruch: fein, ausgepragt der Bewertu ng darauf achten, falls das Bier kalt

Das Aroma darf jedoch nicht gepragt sein durch die Verwendung von Hopfen im Kaltbereich iSt, kann das Glas beschla gen un d den

Ldry hopped®, Jhopfengestafil Eindruck evtl. verfalschen)
Vergarungsgrad: hoch

Vollmundigkeit: mittel bis schlank

Das Pils im Glas erfillt diese Angaben und es gibt
bei der Optik daher nichts zu beméngeln.
Folgerichtig wird das Bier mit der vollen Punktzahl
in der Kategorie Optik (dunkelgriiner Daumen
nach oben) bewertet.

Geschmack und Geruch: geringe Restsiie
Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten
Sehr guter und dichter Schaum

Dieses Bier ist filtriert

Keine Kaltetriibung
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Einzelpunkte

Optik Cs
‘Wie bewertest du Farbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Ubung - Kategorie Geruch

Beschreibung

Untergarig Das Pils im Glas erfillt diese Angaben. Jedoch kénnte der Hopfengeruch etwas

kraftiger ausgepragt sein. Daher gibt es minimal Abzug und der Geruch wird mit dem
(zweithdchste Punktzahl) bewertet.

Farbe: strohgelb bis goldfarben
Hopfenbittere: hoch
Hopfengeschmack /-geruch: fein, ausgepragt

Das Aroma darf jedoch nicht gepragt sein durch die Verwendung von Hopfen im Kaltbereich
(,,dry hopped”, ,hopfengestopft®)

Vergarungsgrad: hoch
Lieblingsbier! der GBCU-Award

Vollmundigkeit: mittel bis schlank
Einzelpunkte

Geschmack und Geruch: geringe RestsiiRe

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten Optik & d

‘Wie bewerntest du Farbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Sehr guter und dichter Schaum

Dieses Bier ist filtriert

Keine Kiltetriibung Geruch & d

Wie bewentest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Ubung - Kategorie Fehler im Geruch

Lieblingsbier! der GBCU-Award

Einzelpunkte

Optik

‘wie bewertest du F arbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Geruch

\wie bewenest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?

HIEINE
)
Rl

Fehler im Geruch
Kein Fehler 1& | Fehlgeruch wahmehmbarg | Fehlgeruch deutlic's

Das Pils im Glas weist keinen Fehler im Geruch auf. Daher
wird es mit einem griinen Daumen nach oben bewertet.

Sollte ein untypischer Fehlgeruch wahrnehmbar sein, aber
das Bier wird dadurch subjektiv nicht negativ beeinflusst, so
kann man es mit den bewerten.

Ist der Fehlgeruch deutlich und er triibt das Bier- und

Genusserlebnis pragnant, so muss das Bier mit dem roten
Daumen nach unten bewertet werden.
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Ubung - Kategorie Geschmack

Beschreibung

Untergarig Das Pils im Glas weist dies nur bedingt auf. Der Geruch lie3 es schon vermuten. Der Hopfengeschmack
und die Hopfenbittere sind nur sehr schwach ausgepragt. Es Iasst sich dennoch als ein Pils im Geschmack

Farbe: strohgelb bis goldfarben ) . .
wahrnehmen. Aufgrund dieser Bewertung erfolgt das Kreuzchen beim mittleren

Hopfenbittere: hoch

Hopfengeschmack /-geruch: fein, ausgepragt

-
L
i
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Das Aroma darf jedoch nicht gepragt sein durch die Verwendung von Hopfen im Kaltbereich

(,,dry hopped”, , hopfengestopft®) Einzelpunkte

Vergarungsgrad: hoch Optik

‘wie bewenest du Farbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Vollmundigkeit: mittel bis schlank

Geschmack und Geruch: geringe RestsiiBe Geruch

Wie bewenest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Keine fruchtigen Ester- oder Diacetylnoten

Sehr guter und dichter Schaum

Fehler im Geruch
Dieses Bier ist filtriert KeinFehler 1& | Fehlgeruch wahinehmbar @ | Fehlgeruch deutlic!en

Keine Kaltetribung
Geschmack
‘Wie bewertest du den Geschmack, Mundgefihl des Bieres bezogen den
Bierstil?

NCINEIRERE




Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)

Ubung - Kategorie Fehler im Geschmack

Optik

‘Wie bewenest du Farbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Geruch

‘wie bewertest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Fehler im Geruch
Kein Fehler 1& | Fehlgeruch wahinehmbar g | Fehlgeruch deutlic'gn

Geschmack
‘Wie bew ertest du den Geschmack, Mundgelihl des Bieres bezogen den
Bierstil?

Fehler im Geschmack
Kein Fehler 14~ ehlgeschmack wahinehmbaie- | Fehlgeschmack deutli #1

Lieblingsbier! der GBCU-Award

Einzelpunkte

< o]

G INEINEINE

oo

14

15

10

10

Das Pils im Glas weist keinen Fehler im Geschmack auf.
Daher wird es mit einem griinen Daumen nach oben
bewertet.

Sollte ein untypischer Fehlgeschmack wahrnehmbar sein,
aber das Bier wird dadurch subjektiv nicht negativ
beeinflusst, so kann man es mit den

bewerten.

Ist der Fehlgeschmack deutlich und er triibt das Bier- und
Genusserlebnis pragnant, so muss das Bier mit dem roten
Daumen nach unten bewertet werden
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Ubung - Kategorie Gesamteindruck

Lieblingsbier! der GBCU-Award

Einzelpunkte Obwohl die Optik fur ein Pils perfekt passt und es keinerlei Fehler aufweist
Optik 2R wird es mit einem in der Kategorie Gesamteindruck
Wie bewertest du F arbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil? 4 b ewertet.

Da es im Geruch schon minimale Abziige gab, aber das Bier vor allem im
Geschmack gréBere Abweichungen zu einem ,Bilderbuch”-Pils aufweist,
erhélt es diese Bewertung.

Geruch

‘Wie bewertest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil?

Fehler im Geruch
Kein Fehler 1& | Fehlgeruch wahinehmbar & | Fehlgeruch deutlic's

‘ \ 0 Es ist als ein Pils erkennbar und gut trinkbar. Aber es ist dennoch nur ein
mittelmaBiges Pils.

Geschmack
Wie bewertest du den Geschmack, Mundgetihl des Bisres bezogen den
Bierstil?

< e[ Tex]| Jeu

0

|

Fehler im Geschmack

KeinFehler 1€~ ehlgeschmack wahinehmba-| Fehlgeschmack deutli#1

Gesamteindruck

‘wie bewertest du das Bierim Gesamten?

- bt = = - =

e[ Tan
Y
B
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils)
Ubung - Gesamtpunktzahl

Lieblingsbier! der GBCU-Award

Optik Qz

‘wie bewenest duFarbe und Klarheit des Bieres bezogen auf den Bierstil?

X
Geruch B
Wie bewertest du den Geruch des Bieres bezogen auf den Bierstil? X

Fehler im Geruch
Kein Fehler 1& | Fehlgeruch wahmehmbare | Fehlgeruch deutlic's

o

Geschmack Q3
e bewertest du den Geschmack, Mundgefihl des Bieres bezogen den
Bierstil?

= C?H Eiaelpunice esamipuniazan
Bl H

allm

= 0 72

i

Fehler im Geschmack
Kein Fehler 14~ ehlgeschmack wahinehmbaig-| Fehlgeschmack deutli® X

H

Gesamteindruck

\wie bewertest du das Bier im Gesamten?

H

= |E) (9]
—- [ = = - =

-

Kommentar:

0

0

wenig Hopfenbittere wahrnehmbar, MalzsiiRe zu deutlich
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Aus den einzelnen Kategorien und
deren Einzelpunkte ergibt sich die
Gesamtpunktzahl des bewerteten

Bieres.

Mit 72 Punkten reiht sich das Beispiel-
Pils im oberen Mittelfeld ein und
spiegelt sehr gut den Eindruck des
Bieres wider.

Im Kommentarfeld kdnnen spezielle
Punkte nochmal hervorgehoben
werden, die bei den Bier auffallig sind.
Hier sind sowohl positive als auch
negative Bemerkungen/Hinweise
erwinscht.



Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils) “EB”NGS\
Ubung - Bewertung Design-Award gm/

Etikett wirkt altmodisch im Design und man erfahrt zu wenig Gber das Bier und deren Zutaten. Auch wirken die Farben unpassend und die
Schrift ist teilweise schlecht zu lesen. Mir personlich zu langweilig und altmodisch. Ein neueres zeitgemales Design mit besserem
Kontrast wirde der Optik des Gebindes helfen.

Kommentar:

Die Bewertung zum Design-Award ist unabhangig und separat zur vorherigen Bewertung des Bieres zu sehen. Hier wird subjektiv
das AuB3ere der Flasche/Dose bewertet. Auch hier gilt: aussagekraftige und konstruktive Kommentare sind erwlinscht.

Wie man dem Kommentar und der Bewertung entnehmen kann, kommt das Design des Etikettes nicht gut beim Judge an. Daher
erfolgt die Bewertung im hellroten Bereich mit leicht schragen Daumen nach unten.
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Tasting-Anleitung an einem Beispielbier (Pils) ,,
AbschlieBende Tipps lg.

Bitte beachtet auf unserer Homepage (https://lieblingsbier.net/) im Menu die Rubrik ,FAQ Tasting”.
Dort findet Ihr mit groBer Sicherheit Antworten auf eure Fragen wahrend des Verkostungszeitraumes.

Falls ihr trotzdem keine passenden Antworten findet und/oder andere Schwierigkeiten habt, dann kontaktiert uns
bitte unter der folgenden Adresse tasting-support@lieblingsbier.net

Bitte beachtet und habt Verstandnis, dass wir Fragen z.B. per WhatsApp oder dhnlicher privater Nachrichten nicht
beantworten werden.

Habt Spal3 an der Verkostung inkl. der Bewertung und vor allem genief3t die Biere alleine oder in passender
Gesellschaft ©

L 4

[= W
=

[ Christof ’ ’ Leif

Euer Orga-Team.

Dominique
Miiller-Grote

Zeitler Janzik
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